
Vente de Matériel de Brassage Semi-Professionnel 
Après 5 ans de bons et loyaux services, nous mettons en ventes notre matériel de 
production semi-professionnel 500 litres pour passage à une plus grande capacité.  
 
Le matériel est visible à la Brasserie des vagabonds SÀRL sur rendez-vous. 
(Route du manège 13b, 1854 Leysin, Suisse) 
 

● Paiement : Espèces ou virement bancaire. 
● Retrait : À venir chercher sur place. Ou envoie à la charge de l’acheteur.  
● Contact: Elliott Hébert, 079 152 76 23, elliott@brasserie-des-vagabonds.ch 

 

Article Description Prix unitaire 
CHF, TTC 

5x Fermenteurs Speidel FD-S 
625l, équipés, soudés DIN25 

Cuve en acier inoxydable avec 2 
vannes papillon, doigt de gants et 
double manteau de régulation. 

1100, 5000 pour 
les 5 

Couvercle CIP Speidel Couvercle de lavage pour nettoyage 
des cuves 

200 

Cuve sucrage Polsinelli 500l, 
avec agitateur, DIN25 

Cuve en acier inoxydable avec 2 
vannes DIN25 papillon, déformation de 
la cuve dû à un lavage vapeur 

400 

Embouteilleuse Spagni 4 becs 
avec pompe 

inox, équipées d'une pompe, avec 
niveau automatique, 50/l/h/becs. 
Joints de rechange inclus 

1200 

Capsuleuse pneumatique 
Polsinelli 

Compatible, capsule de 26 et 29mm 350 

Brasserie 500l, Polsinelli, cuve 
eau chaude, empatage/filtre et 
ébullition, chauffe au Gaz 

Inox, 2 vannes DIN 25 à boule, 2 
pompes de transfert à vitesse réglable, 
1 brûleur 27kw, 1 brûleur 35 kw et 
échangeur à plaques démontable. 

8000 

Prix de l’ensemble (prix groupé)  13’925 



 


